
Menus garantis sous réserve d'approvisionnement.

Les viandes bovines proposées dans les menus sont d'origine Française Décret 2002 - 1465 du 17/12/2002.

     Macédoine et œuf dur mayonnaise

      Tortellinis ricotta-épinards

 Féculents et légumes secs

 Viandes, poissons, œufs  Matières grasses

Galette des rois 

Salade verte fraîche    aux noix vinaigrette 

Dos de colin     au pamplemousse

Férié

 Fruits et légumes crus

Petit suisse nature

 Fruits et légumes cuits

 Produits laitiers

Fruit de saison 

Dans le cadre du règlement CE n°1169/2011 (ou règlement INCO : information des consommateurs), nous vous informons que les repas 

servis sont susceptibles de contenir des allergènes : gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coque, 

céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

 Produits sucrés Produits label rouge

Menu végétarien

Flan de potiron 

Potage de légumes

Hachis parmentier

   Produits issus pêche éco-responsable

    Produits issus agriculture biologique
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MARDI

Crêpe à l'emmental 

DATE

  LUNDI
Fromage

Fruit de saison 

MERCREDI

Fromage blanc nature

Escalope de dinde viennnoise

Fruit de saison 

Petits pois


